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Vælg mellem 3 onionrings - 3 mozzarella sticks - 3 poppers eller
nachos. Serveres med hjemmelavet dip

H O V E D R E T
Vælg mellem vores tre kundefavoritter:

Enchilada - Majsruller m/krydret mexicansk fyld & lækkert tilbehør

Burrito - Hvedetortilla m/krydret mexicansk fyld & lækkert tilbehør

Chimichanga - Friteret hvedetortilla m/krydret mexicansk fyld &

tilbehør

D E S S E R T

Frit valg mellem vores desserter 3 5 9 , -

KOKK EN
ANB E F A L E R

TILBUD

APPETIZER
 S O F T  T A C O S

S U P E R  S T A R T E R  S N A C K

Prøv vores lækre soft tacos som appetizer - del dem eller spis
selv...3 stk. 

1 4 9 , -



Forretter 
-eller lækkert tilbehør

2 stk. 
4 stk. 

4 stk. 
6 stk. 

6 stk. 
9 stk. 

39,-
49,-
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Taquitos
Mexicanske forårsruller
m/cheddar, kylling og

jalapenos. Serveres med lidt ris
og chilisovs. 

Mozzarella Sticks

Pommes Frites Snackkurv

80,-
130,- 5 stk. 49,-

Poppers

Onions Rings

Lækker crunchy fyldte oste
og jalapenos snack med ris

og chilisovs. 

80,-
99,-

Knasende sprøde stickes
med blød mozzarelle

serveres med chilisovs. 

m/ketchup

49,-

Snackkurv til deling fyldt
med guilty pleasures...

Snackkurv til 2 pers.  99,- 
Snackkurv til 3-4 pers. 169,-

HUSK dip til dine guilty pleasures
1 dip 10,- // 3 dip 20,-



Kylling
Oksekød
Oksekødsstrimler
Enchilada kombi*

Kylling
Oksekød
Oksekødsstrimler
Vegetar

Kylling
Oksekød

Hovedretter

Enchilada

Alle hovedretter serveres med hjemmelavet
guacamole, hjemmelavet salsa og creme fraiche

2 majsruller fyldt med mexicansk krydret kød, salsa og ost, toppet med
chilisovs og gratineret mozzarella og cheddar ost. Serveres med ris og
bønner samt en frisk salat med limedressing og vores hjemmelavede dips.  

Vælg mellem: Kylling, oksekød og oksekødstrimler 

175,-
185,-
199,-
+ 20,- 

Burrito
Hvedetortilla fyldt med vores krydret mexicanske kød variationer, salsa, ost
og kidneybønner, toppet med chilisovs og gratineret mozzarella og
cheddar ost. Serveres med ris og bønner samt en frisk salat med
limedressing og vores hjemmelavede dips. 

175,-
185,-
199,-
199,-

Classic Burrito
Stor Burrito Wrap med hjemmelavet guacomole, salsa, mexicansk ris og
bønner. Serveres med salat, agurk rødløg, cherrytomater, persille og
peberfrugt - og toppet med vores  hjemmelavede dips og pommes frites on
the side. 

Vælg mellem: Kylling eller oksekød

169,-
169,-
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Enchilada kombi - bland 2 forskellige slags kød i hver rulle



Kylling
Oksekød
Oksekødsstrimler

Kylling
Oksekød
Oksekødsstrimler

Kylling
Oksekød
Oksekødsstrimler

Hvedetortilla formet som en halvmåne fyldt med valgfri kød, salsa,
ost og jalapenos. Vælg mellem kylling, oksekød, eller
oksekødstrimler. Toppes med gratineret ostekant. Serveres med ris
og bønner samt en frisk salat med limedressing og vores
hjemmelavede dips. 

Mellem // Stærk

Chili Con Carne
Hjemmelavet chili con carne med vores krydret oksekød, chilisovs
og bønner. Toppet med lidt ost, cremefraiche og nachos chips.
Serveres med ris, chilisovs og en frisk salat med limedressing og en
lun tortilla. Fås som mellem eller stærk variant. 

175,-

Tostada
3 glutenfri majsskaller, der formes som en unik bowl med salsa,
mozzarella, cheddar, løg og peberfrugt. Gratineres i ovnen med
ost og serveres med vores 3 hjemmelavede dips. Dertil ris, bønner
og en frisk salat med limedressing til.

175,-
185,-
199,-

Quesadilla

175,-
185,-
199,-

Alle hovedretter serveres m/

hjemmelavet guacamole, 

hjemmelavet salsa & 

creme fraiche

Chimichanga
Hvedetortilla fyldt med vores krydret mexicanske kød variationer, salsa, ost,
foldes og friteres kort til den er gyldenbrun. Dertil gratineres den i ovnen
med ost. Serveres med ris og bønner samt en frisk salat med limedressing og
vores 3 dips. 

175,-
185,-
199,-

B E S T
S E L L E R



Kylling
Oksekød
Oksekødsstrimler

6 stk.
9 stk. 

Nachos
Oksekød el. kylling
Ost
Jalapenos

Nachos
Vores hjemmelavede nachos med mozzarella og cheddar ost.
Toppet med vores lækre hjemmelavede dips - fås også med kylling
eller oksekød. 

125,-
+35,-
+20,-
+10,-

Soft Tacos
Lækre hvedetortilla fyldt med krydret kød (frit valg), mozzarella,
cheddar, sæson blandet salat, rødløg, cherrytomater, agurk,
peberfrugt, persille og avocado. Dertil vores 3 lækre
hjemmelavede dips. (Ikke dele venlig)

279,-
339,-

Taco
2 frisklavede tacos, der kombineres til en stor tacoskal med valgfri
kød, peberfrugt, løg, salsa og ost. Toppes med gratineret ost og
serveres med ris, bønner, chilisovs og en frisk salat med
limedressing. 

175,-
185,-
199,-

Børnemenu
Nuggets menu med pomfritter 85,-

Mini burrito m/chilisauce, gratineret med
mozzarella og cheddar. Serveres med ris
og vores hjemmelavede dips

Pomfritter - sammen med menu 25,-

129,-

Alle hovedretter serveres m/

hjemmelavet guacamole, 

hjemmelavet salsa & 

creme fraiche



Chilisauce

Carolina Chili

Habanero Chili

Birds Chili

Dips

Ris

Nachos Chips

Bønner

Jalapenos

Churros

Dessert
Lækre sprøde nybagte churros
Vælg mellem chokolade & vanilje-is eller sukker & kanel

99,-

Brownie

Prøv vores brownie fyldt med lækker chokolade
serveret med vaniljeis

99,-

Ekstra sides

Carolina chili - Er en af verdens stærkeste chilier
Habanero chili - Meget stærk chili
Birds chili - Medium stærk chili

20,-

20,-

20,-

10,-

10,-

45,-

30,-

20,-

Salsa

Creme Fraiche

Guacomole

Chili/Mango

20,-

20,-

25,-

25,-



Lille

Mellem

Kildevand

Corona

Sol

Al Hambra 1925

Special øl 65,-

39,-

Sodavand

49,-

35,-

Rød- & hvidvin

45,-

Øl

45,-

65,-

Corona blev opfundet i Mexico i
1925 – men det var først, da nogen
stak en lime i flasken, at den blev
ikonisk. Ingen ved helt hvorfor – men
vi siger tak til den, der gjorde det. 

Sol så dagens lys i Mexico i 1899, da
solen skinnede ind på bryggeriet
under brygningen – deraf navnet.
En øl med solskin i hver slurk. 

Navngivet efter det legendariske
palads i Granada – Alhambra er
spansk håndværk, hvor tradition
møder finesse. En kongelig øl
oplevelse fra sydens hjerte. 

(efter sæson og lager) Heinken,
Grimbergen, Hoeggarden

Huset´s
rødvin 

En frugtig og krydret vin med rødder i et
af Chiles mest traditionsrige vinhuse. 
1 glas 79,-  //  1 Flaske 199,-

Premio // Chile

Frisk og let spansk hvidvin med noter af
citrus og grønne æbler. Perfekt til
mexicanske krydderier samt varme
retter med kylling og oksekød.
1 glas 79,- // 1 Flaske 199,-

Castillo de Anna // Spanien

Argentinas signaturdrue – fyldig, intens
og med rødder i de argentinske
højdedale. En vin med karakter og
dybde.
1 Flaske 259,-

Malbeck // Argentina 

Frisk spansk hvidvin fra solrige
Valencia. Sprød syre med noter af
pære, æble og citrus samt et strejf af
mineralitet. Perfekt til tacos, burritos og
krydrede retter.
1 Flaske 259,-

Coviñas Sierra Salinas Macabeo

Tempranillo // Spanien 

Tempranillo stammer fra Spanien og er
som skabt til det mexicanske køkken –
perfekt til tacos, krydret kød og stærke
smage. Husets “folkets vin” – nem at
nyde og velegnet til alle hovedretter.
1 glas 79,- // 1 Flaske 199,-

Vin | Øl | Sodavand

Huset´s
rødvin 

Huset´s
hvidvin 



Margarita frozen

Pina Colada

Mojito

Mexi cocktail - Paloma75,-

Cocktails
El Taco´s cocktails fås med og uden alkohol. 

Tequila, friskpresset limejuice,
sukker, friske lime skiver 

Margaritaen er opfundet i 1938, da
en mexicansk bartender ville
imponere danserinden Marjorie
King. Han blandede tequila med
lime og Cointreau, og døbte
drinken Margarita, den spanske
form af hendes navn - en iset, frisk
og festlig hyldest til Mexico. 

79,-
Rom, frisk ananas, fløde, kokosmælk 

I 1954 på Caribe Hilton Hotel i San
Juan, Puerto Rico,
eksperimenterede bartenderen
Ramón Marrero med rom, frisk
ananasjuice og kokoscreme – og
skabte den første Piña Colada. 
Den blev så populær, at Puerto
Rico i 1978 udråbte den til landets
officielle drink.

79,-
Rom, sukker, danskvand, lime,
mynte 

Mojitoens rødder går helt tilbage til
1500-tallets Cuba, hvor sørøveren Sir
Francis Drake og hans besætning
drak en tidlig version lavet på rom,
lime, mynte og sukker som medicin. 

Med tiden blev den forfinet – og
endte som en af yndlings-
cocktailsene i Havanas barer – en
hyldest til Mexico.

79,-
Tequila blanco, grapefruit soda,
syrup, lime juice 

Paloma betyder “due” på spansk
og er i dag Mexicos mest populære
tequilacocktail. Den opfundet i
1950’erne af bartenderen Don
Javier Delgado Corona i byen
Tequila. 
Med sin friske blanding af tequila,
lime og grapefrugtsoda blev
Paloma hurtigt hele Mexicos svar på
en “everyday cocktail” – enkel,
forfriskende og elsket af alle. 

Tequila
Single 40,-  // Double 60,- 
1 flaske fra 600,-

Vidste du at for over 2.000 år siden
slog lynet ned i en mark med blå
agave i Mexico. 
Varmen fra lynet fik plantens hjerte
til at karamellisere, og de lokale
opdagede, at den søde saft kunne
gære til en berusende drik.

Aztekerne kaldte den “gudernes
gave” og sådan blev tequila født,
som vi kender den i dag. 
Vi elsker tequila! 

D R I K K E S
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